A bio sargadinnye Franciaorszagban

A sargadinnyével szembeni minéségi elvarasok a nagy élelmiszer-kereskedelmi lancok és
a biotermékekre szakosodott iizlet-halézatok részérol folyamatosan emelkednek — az
europai termelés ezzel kapcsolatos vonatkozasait és francia termelok és forgalmazok
képviseldinek kerekasztal-beszélgetésén foglaltak o6ssze a MEDFEL zoldség-gyiimolcs
szakkiallitason. Ennek egyik legfontosabb tanulsaga, hogy az évente kiskereskedelmi
forgalomban eladott mennyiség jelenleg éves szinten két szamjegyii boviilést is képes
mutatni Franciaorszagban. Ez a termelok szamara komoly piaci lehetéséget jelent, am
mivel az egyik legnehezebb Kertészeti Kkultira a biotermelésben, Kifejezett
professzionalizmus kell hozza és a termeléknek csak egy sziik kore tud valdéban élni a
folyamatos boviilés adta Gj piacokkal. A tendencia a magyar termelék szamara is
megfontolasra érdemes, hiszen valés lehetéség lehet az ebben rejlo iizleti lehetoségek
kihasznalasar. Nagyon fontos, hogy mig a sargadinnye esetében a francia gazdak a belsé
kereslet négyotodét ki tudjak elégiteni, a gorogdinnyénél a francia beszallitas aranya
sokkal kedvezétlenebb, ami a magyar gorogdinnyének kihasznalhaté piaci lehetdséget is
jelenthet.

Eva LACARCE (Agence BIO) jelezte, a francia biotermékek termelésének follenditésére és
legnagyobb bio-termel6je Olaszorszag az 6ssze bio-teriilet 22%-aval, ezt koveti Franciaorszag
14%-kal. Sargadinnyébdl a legnagyobb biotermeld Olaszorszag, 6t viszont Spanyolorszag
koveti, a francia termelés csak 2013-ban érte el a 180 tonnat (2007-ben még csak 52 ha volt
az ezzel a kultaraval hasznositott bio-teriilet nagysdga). A termeldk zome Dél-
Franciaorszagban van, a teriilet foldrajzi megoszlasa a kovetkez6:
- Provence-Alpes-Cote d’ Azur (PACA) 27 ha,
- Midi-Pyrénées 24 ha,
- Languedoc-Roussillon 23 ha,
- Aquitaine 8 ha,
- Rhone-Alpes 5 ha,
- akonverzi6 alatt pedig 6sszesen 7 ha volt.
W A bio sargadinnye fogyasztasa 2013-ban 5 ezer tonna volt,
- ebbdl négyezer tonnat termeltek meg a francia gazdak, ezer
¢ tonna volt az import. Az ezzel a termékkel foglalkoz6
nagykeresked6k 53%-a Languedoc-Roussillon régioban
dolgozik, 19%-a PACA-ban van, Midi-Pyrénées-ben és
Aquitaine-ben 15%, Poitou-Charentes-ban 11%, egyéb
foldrajzi korzetben pedig 2% talalhato.

| A termelSk oldalardl megkozelitve a kérdést a Force du Sud
termeldi szervezet szerint a bio sargadinnye termesztése
szempontjabol a legfontosabb a megfeleld fajta és termdhely
kivéalasztasa, ami dontd a termesztés sikere szempontjabol.
Szerintiik az egyik legnehezebb kertészeti kultira a
biotermelésben, kifejezett professzionalizmus kell hozza. Az
UNI-VERT szdvetkezeti csoport (kozpontjuk Saint Gilles
= kozségben, Nimes-t6l nem messze taldlhatd) is érdekelt a
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sargadinnye bio-termesztésében, a 27 termeld a kozpont 20 km-es sugart korzetében
dolgozik, a 7 millio fej salata és 750 tonna sargadinnye a két megahatiroz6 termékiik.
Foglalkoznak tovabba cseresznyével, almaval, szélovel, kortével, kajszival, dszibarackkal €s
nektarinnal, a termel0k atlagéletkora 47 év. Az ebbe a korbe tartozd gazdak szerint a
sargadinnye bioldgiai termesztésében a legnagyobb problémat a levélbolhdk jelentik, az
egyediili védekezés a tolerans fajtadk megvalasztasa, ezen tilmenden pedig a hiperparazitak
jelenthetnek valamilyen szinten megoldést. A masik kritérium a fajtavalasztasban az izvilag,
ami nem egyszeri, mert nagyon kényeges kiilonbségek a fajtak kézott nincsenek.

A francia BIOCOOP, mint biotermék-forgalmazé 345 boltot milkodtet orszagszerte, a
beszerzés tekintetében fo beszallitd partnereik a termeldi csoportok, a mikddtetés alapelve
pedig a szovetkezeti modell. 1200 termeldvel dolgoznak egyiitt, orszdgosan négy nagy
aruelosztd kozpontot tartanak font. Eves szinten 23 ezer tonna zoldséget és gyiimolcsot
értékesitenek, arbevételik 58 millié eurd, a velilk kapcsolatban all6 7 termeldi csoport
Osszesen 300 termeldt fog 0ssze, a teljes forgalmazott arumennyiség 70%-a francia termelési.
Konkrétan a sargadinnye esetében csak francia arut forgalmaznak, a mennyiség 90%-a
programozott, a Brix-foknak (°Bx) minimum 12%-nak kell lennie ahhoz, hogy a dinnye
bekeriilhessen az értékesitési lancba. A Biocoop altal forgalmazott bio sargadinnye esetében
173 tonna a délnyugati, 257 a délkeleti orszagrészbdl érkezik, Roussillon térségébdl pedig 13
tonnat vasarolnak. A szezon méjusban indul, az értékesitési csucs jaliusban, a vége
szeptemberben van. Prioritast adnak az tizletek kdzelében 1évé gazdasagoknak, a regionalis
aruelosztd kozpontban csak akkor keresnek arut, ha a kozeli gazdasagokban nem all
rendelkezésre kelld6 mennyiségli vagy mindségii aru. A bio gorogdinnye esetében a kép
némileg arnyaltabb, 226 tonna spanyol aru mellett csak 76 tonna a francia, ebbdl 21 tonna
délnyugatrol, 52 délkeletrdl 3 Roussillon-bol szarmazik.

A Carrefour iizletlancban 1998. 6ta forgalmaznak bio termékeket, mondta Julie Mamoun
(Carrefour), az ezekbdl szarmazoé arbevétel 2013-ban mar elérte a 110 milli6 eurdt, ami az egy
évvel korabbi adathoz képest +15%-0s bdviilést jelentett. A tavaly forgalmazott mennyiség
36500 tonna (+15% 2012-hoz viszonyitva), ami a teljes zoldség-gylimoles forgalom
arbevételének 5%-at jelenti. Sajat kereskedelmi markajuk a ,,Carrefour BIO”, ezt 32 termék
esetében alkalmazzak, mogottiik 38 beszallitoval, 2013 ota kizardlag francia termelésre
alapozva. Elvaréasaik: frissesség, iz, ¢lelmiszer-biztonsag, igényes csomagoléds (ideértve a
minél inkdbb kdrnyezetbarat csomagoldanyag hasznélatat) — a lanc képviseldje szerint ezek a
tulajdonsagok egybeesnek a fogyasztok elvarasaival, ezért a Carrefour is ezeket koveteli meg
a beszallitoktol. Erdekesség, hogy a termék kiilsé megjelenésében és kalibraldsaban valamivel
nagyobb szorast engednek meg, mint a konvencionalis termékek esetében. A Carrefour 2013-
ban 160 tonna bio sargadinnyét értékesitett, és mivel tavaly Ota mar csak francia arut
forgalmaznak ebben a korben, ezek szarmazasi helye Provence, Languedoc-Roussillon,
Délnyugat-Franciaorszag ¢és Poitou-Charentes volt. Fontos adalék, hogy a kalibralt
sargadinnyét darabra aruljak és nem kilora. 2014-t6l mar az egész sargadinnye beszallitoi
halézatuk egységes rendszervben miikddik, ez az ugynevezett ,.filiere melon Carrefour Bio”.

A séargadinnyével ellentétben 2013-ban kizarolag spanyol gérogdinnyét forgalmaztak, miutdn
2012-ben megprobalkoztak a francia aruval, de az nem valtotta be a hozzé flizott reményeket.
Ebben a termékkorben 160 tonna volt a tavaly eladott mennyiség (+18% az egy évvel
korabbihoz képest), ez elsdsorban legfoljebb két kilos, mag nélkiili, egyenként folcimkézett
dinnyéket takart, 6tos kartonokban beszallitva.
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